法国尼斯保罗•奥吉埃旅游饭店学院简介
坐落在风景优美的世界著名海滨旅游城市——尼斯的保罗•奥吉埃旅游饭店学院，成立于1914年，是一所以培养专业旅游人才和高级烹饪大师为目的的院校。学院现有教师120余名，教职员工180人。该学院与法国尼斯大学合作办学，共同开设的烹饪艺术管理系为法国唯一培养厨师长的系部。该学院有多名资深的西餐烹调专业教授，如让•蒙塔卡尔教授，曾两次荣获法国烹饪金质勋章，曾在上海等地多次做了对法国西餐的发展现状、流行趋势、西餐理论和烹调艺的介绍和现场操作，提高了当地西餐从业人员的整体素质和技艺水平。

保罗•奥吉埃旅游饭店学院与世界10多个国家的大学建立了合作与交流项目。浙江旅游职业学院于2004年11月与该院建立了友好合作关系，2005年和2006年曾先后接待了两批来自该学院的师生代表团，在浙江旅游职业学院进行为期一周的培训和三周的饭店实习。
此次赴法国培训实习一个月，亲身感受法式西餐烹调技能和服务礼仪，领略欧洲悠久的历史和文化，了解法国文化习俗和自然景观，对任何一位旅游业学子来说都是一次异常宝贵的经历。
